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O Leite Instavel Nao Acido (LINA) é caracterizado pela perda da estabilidade da caseina, porém sua
acidez esta dentro dos parametros aceitaveis pela legislacdo, podendo ser confundido com leite acido,
trazendo prejuizos para a industria e perdas econdmicas para o produtor. O LINA é identificado através
de testes de estabilidade ao alcool e acidez titulavel. O objetivo do presente estudo foi avaliar a
ocorréncia de LINA em propriedades leiteiras da regidao de Ita, Santa Catarina. No periodo de 03 de
abril a 01 de maio de 2016 foram realizadas coletas quinzenais de leite em 35 propriedades leiteiras,
totalizando 105 amostras. A temperatura média do dia foi considerada durante as coletas, de acordo
com o INMET. As coletas das amostras foram realizadas durante o recolhimento do leite pelo
transportador, sendo o leite previamente homogeneizado e a amostra coletada diretamente no tanque de
refrigeracdo por expansdo direta. As analises de acidez titulavel e estabilidade ao etanol foram
realizadas conforme metodologia oficial (BRASIL, 2006), no Laboratério de Inspecdo e Tecnologia de
Produtos de Origem Animal, do Instituto Federal Catarinense, campus Concordia. O teste de
estabilidade ao alcool foi realizado com diferentes graduacdes alcodlicas (70, 72, 76, 78, 80, 82 e 84
°GL) e, o resultado foi definido como sendo a graduacdao mais alta em que ndo houve precipitacao do
leite na forma de grumos. As amostras foram classificadas em alcalina (acidez <14° D e estavel ao
alcool 72°GL), normal (acidez entre 14 e 18°D e estavel ao alcool 72°GL), acida (acidez >18°D e
instavel ao alcool 72°GL) e LINA (acidez entre 14 e 18°D e instavel ao alcool 72°GL). Na primeira
coleta foi observada a temperatura média de 32°C, 6 amostras apresentaram resultados positivos para
LINA, totalizando 17,14% (6/35). Na segunda coleta, com temperatura média de 31°C, 9 amostras
apresentaram resultado positivo para LINA, totalizando 25,71% (9/35). Na tultima coleta, com
temperatura média de 20°C, 2 amostras foram positivas para LINA, totalizando 5, 71% (2/35).
Conclui-se, que a maior ocorréncia de LINA ocorreu nos dias em que a temperatura média do dia
estava mais elevada, evidenciando como o estresse calérico pode ter influéncia sobre a perda da
estabilidade da caseina, porém mais estudos devem ser realizados, com maior nimero amostral, para
comprovar tal hipdtese. Além disso, outros fatores intrinsecos devem ser avaliados, como genética,
fatores nutricionais e de manejo do rebanho.
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